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CONDICIONADO PARA LA PRESENTACION DE
UNA CANDIDATURA TRUFFORUM®

TRUFFORUM

1.- Concepto y objetivos de Trufforum ©

Trufforum® es un evento internacional creado por la Agrupacién Europea de
Cooperacién Territorial “European Mycological Institute” (AECT-EMI) con el objetivo
de promocionar, en colaboracion con las federaciones de truficultores europeos, el
uso responsable de la trufa negra (Tuber melanosporum) en los hogares y
restaurantes, educando a los consumidores sobre: a) Los distintos origenes de la trufa
negra en Europa. b) Las distintas especies de trufas y cémo distinguirlas. c) Las
diferencias entre la trufa negra y los aromas sintéticos de imitacion. d) La importancia
del control de la calidad para evitar fraudes. e) Los modos de uso mas adecuados en
la cocina y en la gastronomia para disfrutar de todas sus auténticas cualidades. f) El
trufiturismo en los territorios europeos de la trufa: sus habitats, sus truficultores, sus
ferias, sus restaurantes especializados, etc.

2.- Dénde y cuando se puede organizar Trufforum®

Trufforum® es un evento anual itinerante que pretende llegar al mayor nimero de
consumidores por lo que se ha ideado para su organizacidn en ciudades con espacios
expositivos atractivos que garanticen la afluencia de publico y la maxima difusion.

Trufforum® se celebra durante un fin de semana en plena campafia de trufa negra en
Europa. La fecha de celebracién no debera coincidir con eventos o ferias consolidados
relacionado con la trufa organizado por otros socios del EMI.
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3.- Actividades que debe contener Trufforum®
El evento debe contar con las siguientes actividades:

a) Mercado promocional educativo y demostrativo en el que una representacién
de las asociaciones de truficultores pertenecientes a los territorios del EMI
podra vender sus trufas directamente a los consumidores bajo un control de
calidad, identidad visual y precios comunes.

b) Exposicién de distintas especies de trufas conducida por especialistas para
explicar al publico las diferencias entre ellas, asi como las diferencias con los
aromas artificiales.

c) Charlas y talleres especificos para profundizar en el conocimiento de las
tematicas objetivo de este evento promocional y divulgativo.

d) Seminario cientifico técnico internacional para actualizar los conocimientos en
la ecologia, el cultivo y el uso agroalimentario, culinario y turistico de la trufa.

e) Punto de degustacién de trufas frescas de los distintos territorios europeos
para popularizar el uso en la cocina de forma sencilla.

f) Mercado paralelo de productos elaborados con trufa negra sin aromas de
sintesis.

4.- Mercado promocional educativo y demostrativo internacional del trufa negra
fresca.

Consiste en un mercado promocional de la trufa negra (Tuber melanosporum) en el
gue deben participar representantes de las asociaciones de truficultores de los
principales territorios productores de Europa integrados en el EMI. Las trufas se
exhiben y venden directamente a los consumidores. Todas las trufas se verifican una
a una por el control de calidad establecido en el mercado. Los truficultores establecen
un precio de venta para cada una de dichas calidades antes de la apertura del
mercado. Cada territorio dispondrd de una mesa en la que se ubicardn dos
truficultores siguiendo una identidad comun en todo el mercado.

La organizacién de Trufforum® debe contar con la colaboracién de las Federaciones
Nacionales de Truficultores de los paises que integran el EMI y debe sufragar los
gastos de viaje y manutencion de al menos 2 representantes de cada una de las
Asociaciones de Truficultores que participen en el mercado.

5.- Control de calidad de la trufa negra.

Todas las trufas a la venta en el mercado de Trufforum® se traeran lavadas y cepilladas
y se controlardn una a una por personal especializado propuesto por el EMI. Para ello
se convocard a todos los truficultores 2 horas antes de las aperturas previstas del
mercado con el fin de realizar adecuadamente dicho control. El controlador de la
calidad en presencia del truficultor verificara de cada los siguientes parametros:

2



http://www.eumi.eu/

®
eml European Grouping of Territorial Cooperation EGTC-European Mycological Institute.

European Www.eumi.eu
Mycological
Institute

a) la especie guardando un canifé de cada una de las trufas.
b) la clasificacién en calidades:
e (Calidad Extra:
0 Forma globosa superior a 20g.
0 Textura duray sin perforadores.
e (Calidad Primera:
0 Tamafio superior a 10g (enteras) y a 20g. (trozos).
0 Ausencia de partes heladas y textura dura.
e C(alidad Segunda:
0 Tamafio superior a 5g. (entera o trozos).
0 Puede estar afectada moderadamente por el hielo y perforadores.

Las asociaciones de truficultores, junto con la persona encargada de hacer el control
y con el acuerdo del EMI, podran modificar estas clasificaciones en el momento de
realizar los controles en funcion de la calidad del producto.

El controlador devolvera las trufas controladas a cada truficultor antes de la apertura
del mercado.

6.- Identidad visual comun.

Todos los materiales promocionales utilizados en el mercado respetaran la identidad
visual comun establecida por el European Mycological Institute para el evento
Trufforum® con el fin de ofrecer al consumidor una imagen de calidad y de unién de
todos los truficultores, respetando la identidad de los productores de cada territorio.

A los truficultores se les proporcionara un vestuario comun. Cada mesa de cada
territorio contara con expositor de fondo con el logo de Trufforum®, recipientes de
cristal y frio para exponer las trufas de las distintas calidades, balanzas para pesar las
trufas, cajas y bolsas promocionales para envolver las trufas de venta y (opcional) un
plasma para proyectar videos promocionales de su territorio y de la oferta de turismo
en torno a la trufa en cada territorio.

7.- Exposicion de trufas y aromas.

Se realizara una exposicion de hongos hipogeos presentes en la regidén organizadora
del evento en la fecha de celebracion. Igualmente se expondran varios ejemplares de
las principales especies de trufas que pueden causar confusidon con la trufa negra de
invierno conteniendo al menos (Tuber melanosporum, Tuber uncinatum, Tuber
brumale, Tuber mesentericum y Tuber indicum). Las trufas se expondrdn en
concentradores de aromas con el fin de facilitar la distinciéon entre las distintas
especies. También se dispondrd de un microscopio para que los visitantes puedan
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comprobar las diferencias microscopicas entre las trufas. La exposicidon contara con
un monitor permanente durante toda la apertura del mercado.

8.- Demostraciones culinarias.
En las demostraciones culinarias participardn cocineros de prestigio
(preferentemente con estrella Michelin y de los territorios del EMI) con experiencia
en la cocina de la trufa negra. Se utilizara trufa fresca y en ningun caso cualquier
producto trufado que contenga aromas de sintesis o la palabra “aroma” en el
etiquetado de sus ingredientes.

9.- Mercado de productos trufados

En el mercado de productos trufados estard en un espacio expositivo separado del
mercado de trufa fresca. Se expondran productos locales de los territorios del EMI y
no se expondra en ningun caso cualquier producto que contenga aromas de sintesis
o la palabra “aroma” en el etiquetado de sus ingredientes.

10.- Degustacion popular de trufas

El evento contara con un punto expedidor de bebidas y tapas sencillas con trufa fresca
a precios populares con el fin de promocionar el consumo de la trufa negra (Tuber
melanosporum) entre la poblacién local. Igualmente, en esta degustacion no se podra
utilizar ningln producto que contenga aromas de sintesis o la palabra “aroma” en el
etiquetado de sus ingredientes.

11.- Seminario cientifico-técnico internacional

El seminario cientifico estara coordinado por el EMI y contara con la participacién de
al menos 5 ponentes especializados en las siguientes materias: ecologia de la trufa,
cultivo, innovacion post cosecha, trufiturismo, promocién y marketing.

La organizacion sufragarad los gastos de viaje, alojamiento y manutencion de los
ponentes y coordinadores del seminario.

La organizacién proporcionara una sala de conferencias para al menos 150 personas
y los medios audiovisuales y servicios de traduccién necesarios.

12.- Acciones de comunicacion y marketing.

El evento contard con un plan de comunicacion y marketing que se detallard en la
candidatura. Se promocionard el evento a nivel local, nacional e internacional. La
promocién en redes sociales se realizard desde twitter, Facebook e Instagram
Trufforum oficial. La web del evento sera www.trufforum.com .
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Toda la informacién se publicard al menos en inglés, francés y espafiol. En caso de
tener grupos interesados la organizacién ofrecera también informacion y visitas
guiadas para el turismo procedente de China.

El siguiente decdlogo formara parte del contenido a comunicar:

1. Tuber melanosporum es el nombre cientifico de la trufa negra de invierno europea. ¢ Sabias
que conocer el nombre cientifico es muy importante para diferenciarla en el mercado de
otras especies de trufas de valor inferior?.

2. ¢Sabias que algunas especies de trufas presentan un gran parecido con la trufa negra (Tuber
melanosporum) y que es importante aprender a diferenciarlas para evitar fraudes al
consumidor?

3. La trufa negra es un potente y delicado aromatizador de alimentos al alcance de todos.
éSabias que con una trufa negra pequefia puedes aromatizar huevos para mds de 100
personas?.

4. La trufa negra se produce principalmente en Francia, Espafia e Italia. ¢sabias que estos
paises producen 100 toneladas anuales y dan trabajo a mds de 10.000 truficultores?.

5. La trufa negra se produce de forma sostenible y responsable en Europa. iSabias que el 90%
de los truficultores son pequefios propietarios que cuidan y fijan poblacion en el medio
rural?.

6. La trufa negra se recolecta con ayuda de perros adiestrados. ¢ Sabias que los perros truferos
permiten a los truficultores extraer las trufas en su justo punto de maduracion?.

7. La trufa negra de invierno es un producto de temporada que se produce entre noviembre y
marzo en Europa. {Sabias que la trufa fresca madura es la mejor forma de disfrutar de todos
sus auténticos aromas?.

8. Latrufa negra fresca madura contiene mds de 100 compuestos aromdticos cuya
combinacion y proporciones es una experiencia gastronémica inimitable. ¢ Sabias que existen
productos sintéticos utilizados en la industria agroalimentaria que tratan de imitar el aroma
de trufa pero que son otro producto diferente a la auténtica trufa negra?.

9. La trufa negra se produce en paisajes de una gran belleza y contemplar la caza de la trufa es
una experiencia unica. éSabias que hay productos turisticos especificos para conocer la
cultura de la trufa en los territorios rurales productores?.

10. La trufa negra tiene un gran valor gastronémico que marida muy bien y potencia muchos
alimentos. {Sabes que hay restaurantes especializados que ofrecen menus en temporada
centrados en la trufa negra?.

13.- ¢{Quién puede presentar candidatura?

Las candidaturas pueden ser presentadas por los socios del EMI siempre que se acepte
el presente condicionado y cuenten con una financiacidon minima publico/privada
comprometida en la candidatura de 50.000 euros, con el fin de garantizar los minimos
de calidad, promocidn e imagen exigido en el evento.
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14.- {Quién evalla las candidaturas y con qué criterios?

El proceso de seleccién de la candidatura cuenta con una comision de evaluacion
compuesta por 3 miembros del Comité Cientifico del EMI, asi como el Director del EMI
(con voz pero sin voto).

En cuanto a los criterios de seleccién que tendrd en cuenta la comisién de seleccion
son los siguientes:
e Presupuesto comprometido para la organizacion de trufforum (hasta 20
puntos).
e Calidad y ubicacion del espacio de celebracidn. (hasta 20 puntos).
e Programa de actividades y fecha propuesta, (hasta 20 puntos).
e Plan de comunicacién (hasta 20 puntos).
e Atractividad del lugar de celebracion en relaciéon a las visitas potenciales
previstas. (hasta 20 puntos)

Una vez realizada la evaluacidon de las candidaturas se informa a los socios del EMI
gue deberan ratificar la candidatura elegida en Asamblea.

Firmado Firmado
El representante de la candidatura El Director del EMI
XXXXXX Fernando Martinez Pena
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